
- ZUM BEGINNEN - 

 

k l e i n e  S a c h e n  ·  e i n f a c h  p r o b i e r e n  &  t e i l e n                                    
 

                                                                                                                                                                                       

SCHARF ANGEGRILLTES BEEF TATAR………………….…………        6.3o                          
OCTOPUS CEVICHE…………………………………………………….…        5.9o                                                                 
GEBEIZTER LACHS…………….……………………………………..……       6.9o  
BÜFFELMOZZARELLA…………………………………………….………    5.9o                                                        
ANGUS CARPACCIO………………………………………………………           6.8o 
ODENWÄLDER HANDKÄSE………….     1Stück 4.2o…2Stück…7.9o  
FRESH GUACOMOLE……………………….……………………………           4.3o 
TOMATENSUPPE…………………………………………………….…….      4.4o  
GUTE ALTE RINDERBRÜHE…………………………………….………4.8o 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

BUNTER SALAT DER SAISON EINFACH SO BIS DAS ESSEN KOMMT……        3.9o 

SAISONALES GEMÜSE AUF WÜNSCH ZUM HAUPTGANG …..……………..... 3.9o   

 
 
 

 

 
- GRÜNZEUG -  

 

 

b u n t  g e s u n d  a b  i n  d e n  m u n d   
 

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

LOW   CARB   BOWLS  
 

THE LONELY BROCCOLI   13.9o  

POKÉ BOWL LACHS          16.2o 

SUSHI BEEF BOWL              16.9o  

CHICKEN CURRY BOWL   14.6o 
 

 

 

 

 

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

FRANKFURTER GRÜNE SAUCE Kartoffel · Bio Ei………..           12.9o   

GNOCCHI Ricotta-Rucola ·Tomatensauce……………………  13.6o  

VEGANES RISOTTO Kräuter · Olivenöl…………………………. 12.9o 

CHAMPIGNON-PFÄNNCHEN Semmelknödel………………. 13.9o 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

 

 
 
 

 

- HAUPTSACHEN - 

 

o r i g i n a l  d e u t s c h e - b a u t e i l e                  
 

 

WINZER MEDAILLONS……………………….……………………….. 15.4o 
Landschwein · Riesling Sauce · Pilze · Trauben · Spätzle  
 

PUTENBRUSTSTEAK…………………………………………………….   14.9o 
hausgemachte Kräuterbutter · Bratkartoffel 
 

TAFELSPITZ……………………………………….………………………..        14.7o 
Frankfurter Grüne Sauce · Wurzelgemüse · Salzkartoffel  
 

KALBSLEBER BERLINER ART…………………………………………16.5o  
heimische Äpfel · gebratene Zwiebel · Kartoffelpüree  
 

 
 
 
 
 

 
 

CORDON BLEU…………………………………………………………….15.3o   
Gouda · Hinterschinken · frische Fritten · Sauce Béarnaise 

 

GOLDBRAUNES PANIERTES SCHNITZEL…………………………       9.8o 
vom Landschwein mit frischen Fritten     

➢ Hermans Jägersauce……………………………………………      .+4.5o 
➢ Frankfurter Grüne Sauce……………………………………..     +3.9o 
➢ Odenwälder Kochkäse…………………………………………         +4.2o 
➢ Lili-Chili Sauce Tomate-Paprika-Zucchini-Aubergine-Bohne   +3.9o 
➢ Champignon-Rahmsoße………………………………….…..     +4.oo 

 

- FISCH -  
 

 

i m m e r  f r i s c h  
 

 

MAIN BACKFISCH ……………………………………………………….    16.6o 
Kabeljau · Remoulade · Kartoffel-Blattspinat 
 

CALAMARI VOM GRILL…….…………………..……………..........    15.9o 
Petersilie · Meersalz · Olivenöl · Kartoffel-Blattspinat 
 

MATJES HAUSFRAUEN ART………………………….…..…………    13.9o 
Matjesfilets · Schmand · Zwiebel · Äpfel · Dill · Kartoffel 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 
 

 

 

 

UNSER FRISCHES BROT AUS EIGENER PRODUKTION 

 

Frische Fritten………..2.9o 
Süßkartoffel Fritten..3.6o 
Bacon…………………….      2.oo 

 
 
 

 

MADE WITH     FOR YOU  
Quinoa · Vollkornreis 

Mango · Tomate · Gurke 
Avocado · Rote Bete 

Kerne · Ingwer   
Wasabi · Sojasauce   

 

Krautsalat..................      2.3o 
Gemüse Bowl.………..    3.9o 
Gouda Käse…………….         1.5o 

 
 

SALAT 
____________________________


____________________________ 

 

EIGENANBAU GEMÜSE JUNG · BAUSCHHEIM 
 

EINFACH   DOPPELT“GUT“ 

BUNTER SALAT DER SAISON                                         3.9o                                   7.6o 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

PUTENSTREIFEN….     +6.oo|BÜFFELMOZZARELLA..      +5.4o  

BEEF TAGLIATA …..   +9.8o|FETAKÄSE………………...         +4.oo 

LACHSTRANCHEN..+7.9o|    

NATUR ODER PANIERT 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

COOLE TOPPINGS FÜR DEINEN SALAT 
CAESAR | Croûtons  ·  Parmesan · Caesar-Dressing …………..3.2o 

MEDITERRAN | Saisonales Gemüse …………………..….………….. 3.9o 

SANTORINI | geraspelter Schafskäse · Oliven…………………       2.5o 
 

M E T Z G E R - W A R E   
   

_________________________


_________________________ 
SCHMIEDLER HACKBRATEN 13.8o   

Haus-Semmelknödel · Hermans Jägersauce 

 

OLD SCHOOL BBQ BURGER 
____________________________


____________________________ 

 

BEEF 'N' PORK            8.4o 
Classic Style                               
 

SANTORINI STYLE     9.6o 
mit Schafskäse gefüllt 
 

JUICY LUCY STYLE 8.6o 
mit Gouda Käse belegt 
 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

E X T R A S  
sei du eigenen schmied und kreiere deinen BBQ 

 
 

Das Beste 
vom Rind &  
Landschwein 
Brioche Bun · Salat  
Tomate · Gurke · Zwiebel  
Old School BBQ Sauce 

 



 

Schmiede Grill Box to go 
______________________________________________________________________________ 

auf keramikplatte mit Stövchen serviert  

GANZ BEQUEM ZU HAUSE ESSEN 

Genießen Sie Ihre Schmiede favourites  

auch weiterhin zu Hause 
 

- GRILL - 

 

 

S C H M I E D L E R  S C H W E I N E R E I                   
 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                 

 
 

 

 

 
 

PIKANTE HAUSGEMACHTE HACKRÖLLCHEN……………….      10.3o 
bestes Hack mit pikanten Gewürzen  
 

PIKANT GEWÜRZTES HACKSTEAK………..….………………....     11.4o                                                                      
bestes Hack mit frischen Zwiebeln und pikanten Gewürzen 
 

GRILL-SPIESS……………………..…………..……………………………  12.9o                                  
mit Speck · Paprika & Zwiebel garniert  
 

BEEFSTEAK A'LA MEYER………………………………………………   12.8o                                                                         
bestes Hacksteak mit gedünsteten Zwiebeln und Spiegelei               
____________________________________________________________ 

 

Zu den Grillspezialitäten servieren wir Krautsalat 
frische Fritten · Gemüse-Reis · Paprika-Dip 

____________________________________________________________ 
 

HACKEDOTZ……………………………….….……………………………    14.4o 
bestes Hacksteak mit Schafskäse gefüllt  
 

GRILLTELLER……………………………………………………………….        13.9o 
Hackröllchen · Hacksteak · Spieß · Speck            

➢ auf Wunsch Hacksteak mit Schafskäse gefüllt……..        +1.6o  
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

BAUSCHHEIMER GRILLPLATTE  
 

Pikante hausgemachte Hackröllchen 

Hacksteak mit Schafskäse gefüllt 

Spieß mit Speck-Paprika-Zwiebel garniert 

 goldbraunes paniertes Schnitzel  
 

FÜR 2 PERSONEN…..…28.oo      FÜR 3 PERSONEN……42.oo 

FÜR 4 PERSONEN……..56.oo      FÜR 6 PERSONEN……84.oo 
 
 

 

- SÜSSES - 

 

 

&  S O N N T A G S K U C H E N                   
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 

PALATSCHINKEN………………………..  STÜCK  4.oo    ·    DOPPELT     7.3o 
Nutella oder Pflaumenmus · sowie beides 
 

HIMBEEREN RAGOUT……………….……...................…………..       7.9o                                                 
mit Vanille Eis · auf Wunsch flambiert 

 
 

 
 
 

CRÈME BRÛLÉE………………………………………………………..…..       5.1o  

 
 
 

 
 

WARMES SCHOKOLADENSOUFFLÉ…..…………………………..      6.9o 

ZITRONENSORBET…………………………..…………………………….5.4o  
MANGO CREME EIS………………………………………..…………….      5.9o   

ORANGEN CRÈME BRÛLÉE……………………………………………       6.8o  

EIS · Vanille · Schokolade · Erdbeere…..……………       Kugel /  1.5o 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

KINDER-MENÜ 
         

        PANIERTES SCHNITZEL 

Rahm Sauce · hausgemachte Spätzle………..…… 8.oo 

oder mit frischen Fritten & Ketchup………..……..7.9o 
 

FISCHSTÄBCHEN · Salzkartoffel · Blattspinat……    7.9o 

 

SPÄTZLE · Rahm Sauce……………….……………….….       6.9o 
 
 
 

 

 

INFORMATIONEN  
ÜBER ALLERGENE UND INHALTSSTOFFE 

______________________________________________________________________________ 

Bitte fragt nach unserer Karte  

für Allergiker  

und gerne auch nach der  

Auflistung der Zusatzstoffe! 

 

SONNTAGSKUCHEN  
Nicht immer, aber immer öfter 

_______________________


_______________________ 
Man nehme Sonntag, schlechtes Wetter, Styling-Laune am Tiefpunkt,  

nach 14 Uhr, genauer gesagt bis 17 Uhr Kaffee & Kuchen  

in der Alten Schmiede! 

KUCHEN, AUCH ZUM MITNEHMEN AB 12 UHR 

BÄCKEREI & KONDITOREI VÖLKER KÖNIGSTÄDTEN 


