
  
 

 

 

 

 

ALCOFREE BY KELTEREI KRÄMER               

Apfelwein   0.25l 3.oo | 0.5l 4.oo  
Proviant Limonade            3.9o 
 

_________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

D R I N K S  
 

 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
                           

 

 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

S T R E I F Z U G  D U R C H  D I E  S A I S O N A L E  K Ü C H E  
 

 

 
 
 
 
 

 

 
 

HAUPTSACHEN  
 

BÖMLO LACHSFILET Blattspinat & Trüffel-Kartoffelpüree              24.9o 
 

DORADEN FILET Cremiges Koriander-Spargel-Risotto                   19.8o 
 

TUNA STEAK & FRITTEN Ingwer · Wasabi · Sojasauce                               26.4o 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

SCHWEINEFILET Kartoffelpüree · Spargel · Hollandaise               28.9o 
 

SPARGEL-PUTENCURRY-PFANNE Quinoa · Vollkornreis           19.8o 
 

LEBERKNÖDEL Specksoße · Sauerkraut · Kartoffelpüree                 14.8o 
 

ODENWÄLDER SCHWEINEREI                                              18.6o 
Schnitzel gefüllt mit Speck & Odenwälder Handkäse · Bratkartoffel 
________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 
 
 

Lillet Rosé                                                                                                                                           6.9o  
Schmiede Mule                                                                                                                           7.oo 

Martini                                                                                                           4.5o 
Campari SODA / O -Saft                    5.5o 

 
__________________________________________________________________ 

             

U M A M I  B U R G E R                                                                                   
 

             

 

ANGUS BEEF                                           16.9o 
100 % Drey Age Beef Patty 

Old School BBQ Sauce  

Brioche Bun · Salat · Tomate 

eingelegte Gurke · Krautsalat 

➢ mit frischen Fritten  
 

VEGGI BEYOND                    17.9o         
100 % Geschmack bei 0 % Fleisch  

ziemlich bio · bisschen sexy 

Old School BBQ Sauce  

Brioche Bun · Salat · Tomate 

eingelegte Gurke · Krautsalat 

➢ mit frischen Fritten  
 

BEEF 'N' PORK                     13.6o         
Beef & Landschwein Patty           

Old School BBQ Sauce  

Brioche Bun · Salat · Tomate 

eingelegte Gurke · Krautsalat 

➢ mit frischen Fritten  
 

EXTRAS ZUM BURGER 
Ex. Bacon                             +2.oo  

Ex. Gouda Käse                                        +1.5o 
➢ oder mit Süß-Fritten                  +2.6o 
 

 

 
__________________________________________________________________ 

             

F R I S C H  V O M  F A S S                                                                                   
 

             

 

OBERDORFER  

HELLES  
Bayrisches Brauhandwerk                       

____________________________________________________________________________ 

0.3l  3.5o    0.5l  4.5o 
____________________________________________________________________________ 

leicht malzig, mild gehopft  

& dezent spritzig 
 

 
 
 

____________________________________________________________________ 

             

H O M E P A G E  
 

             

 

 
 
____________________________________________________________________ 

             

I C H  💚  P A S T A   
 

 

 

SEELENFUTTER 
____________



____________ 

frisch & handgemacht 

 
PAPPARDELLE & 

RAGÙ ALLA BOLOGNESE 

DAS ECHTE, DAS EINZIG WAHRE 

14.6o 

 

GNOCCHI 

Rucola -Ricotta 

Trüffel-Butter-Sauce 
18.7o 

 
PAPPARDELLE 

LACHS & SPARGEL 
Basilikum-Sahnesauce 

18.8o 
 

 
____________________________________________________________________ 

             

D A N A C H   
 

 

 

MOUSSE 
AU CHOCOLAT 

Rhabarber 
7.2o 

 
 

ERDBEER-TIRAMISU 
im Glas Serviert 

8.2o 
 

__________________________________________________________________        

U M A M I  B U R G E R          

U M A M I  B U R G E R          

 
U M A M I  B U R G E R          

 

 

 

DAVOR ODER EINFACH SO     

TATAR VOM GEBEIZTEN 

BÖMLO LACHS                    7.4o 

PANIERTER BÜFFEL   

MOZZARELLA                5.9o                                                        

 

Hugo                                                                                                          6.7o 
Aperol Spritz                                                                       5.9o 
Kir Royal                                                       5.5o 
Prosecco                                                         5.oo   
 

__________________________________________________________________ 

S C H M I E D L E R  
 

 
 

 

 

JÜRGEN'S  

LEBERKNÖDELSUPPE           5.7o                                         

BAUSCHHEIMER 

SPARGEL SUPPE                    6.9o 
 

THUNFISCH-TATAR         6.5o 
Teriyaki · Wasabi · Ingwer                            
 

ARGENTINE BEEF  
 

__________________________________________________________________        

 

 

RUMPSTEAK 
 

mit frischen Fritten 
 
__________________________________________________________________        

 

Men's Cut    360g          26.9o 
 

Lady's Cut    180g                            19.8o 
 

__________________________________________________________________        

 
 

oder mit Baked Potato  

& Sour Cream sowie 

Süßkartoffel Fritten                    +2.6o 
 

__________________________________________________________________        
 

Haus-Kräuterbutter                                1.8o 
       

gedünstete Zwiebel                              2.3o 
 

Pfeffersauce                                                                           4.oo  
 

Bunter Salat                 3.9o 
__________________________________________________________________        

U M A M I  B U R G E R          
U M A M I  B U R G E R          

 
U M A M I  B U R G E R          

 

ALKOHOLFREI  

Hugo’s Little Sister     5.9o  
Sunny Peach Ice Te    3.9o       

 

 

 

B A U S C H E M E R  S T A N G E N S P A R G E L  
 

HOFLADEN JUNGES GEMÜSE 

____________________________


____________________________ 

Bauschheim 
 

BAUSCHEMER SPARGEL 
N°1           

1 PFUND    ½ PFUND        

dazu Kartoffel & Hollandaise                   24.9o                                      18.9o  
__________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

dazu servieren wir deutsche original-Bauteile: 

➢ Metzger Hinterschinken                                   +   4.oo 

➢ goldbraunes paniertes Schnitzel                     +    6.oo 
__________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

EX. SPARGEL ZU JEDEM HAUPTGANG 

PROBIEREN & TEILEN                               ½ PFUND   ¼ PFUND    

STANGENSPARGEL N°1 & Hollandaise  14.9o      7.5o 

 

ALCOFREE BY KELTEREI KRÄMER               

Apfelwein   0.25l 3.oo | 0.5l 4.oo  
Proviant Limonade            3.9o 
 


