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Da unsere saisonale Speisekarte stark von der Saison abhangt,
kénnen sich alle Gerichte andern.

- APERITIFS & Co. -
DRINKS ALCOFREE
Sarti Spritz~~ 7.50 APERNU Spritz 6.50
Hugo 6.50 HUGO'S Little Sister 6.50
Prosecco 7,00 ICETEE Sunny Peach FL.033  3.90
: LIMONADE proviantFL.033  3.90
APe”" Spriz 6.50 RHABARBER ~OZI'I?RONE-INGWER
K.|r Royal ' 6.00 ADTEIWEIN reoornes
Lillet Rosé 7.00 | BYKELTEREI KRAMER
Schmiede Mule 7.50 | 0.2513.00 | 0.514.00
BAUSCHEMER HAUSGEMACHTER
-NATURTRUBER APFELSAFT-
Apfel vom OGV Bauschheim
0.2l | 3.60 —=>aR AUCH ALS SCHORLE socs— 0.4l | 4.60
FRISCH VOM FASS

Ty 0.3l 0.5
DEUTSCHES BRAUHANDWERK 3}

OBERDORFER HELLES = 3.90-4.90
RADEBERGERPILS ~ Rudatiye) 4.90-5.90
- DAVOR ODER EINFACH S0 -
I.ACHSTATAR Schallote - Paprika - Tomate - Oliven...................... /.40
HANDKASE-TATAR Radieschen -Apfeln - Zwiebel..................... 6.20

PANIERTER BUFFEL MOZZARELLA & Baver jung Feldsalat.... 8.00
GUTE ALTE RINDERBRUHE mit Steinpilz-Triiffel-Panzerotti.....6.90
CREMIGE TOMATENSUppe mit Trifel-Ricotta-Torteletti......... 7.00
HERRMANN'S LINSENSuppe -vegan-...................... 5.90

- H U FTGOI-D ~  KPFELN VOM OGV BAUSCHHEIM

KPFEI.N TIRAMISU vanite Eis - Mascarpone - Sahne................. 8.80
BIRNE HEI.ENE pochierte Birne - Vanilleeis - warme Schokosauce... 6.90

PANNA COTTA watdbeeren - Vaniteis........oo.oooooooeoeo 7.90

Zufrieden?

Dann freuen wir uns Uber eine

GOOGLE-REZENSION.

Nicht ganz gliicklich?
Dann sagen Sie es uns direkt —denn
ehrliche Worte schmieden Qualitat.

-HAUPTGANG -

SCHMIED'S Wilde Schlachtplatte................ 19.80

Gegrillte Rippchen - feine Wildbratwurst - grobe Hausmacher-Bratwurst
Bauschemer Sauerkraut & Kartoffelbrei - Senf

HERRMANN'S LINSENEINTOPE.................ooor. . 16.90

Kartoffel - gegrillte grobe Hausmacher-Bratwurst

@~ WALDSCHNITZEL =

&)mm(l{
Goldbraunes Paniertes Schnitzel
Waldpilze A La Créme - Haus-Semmelknddel
PROBIERPORTION 18.60 oder DOPPELT SO GUT 26.40

EIN PAAR WILD-BRATWURSTE .................. 22.40

Metzger Handwerk - Rahmwirsing - Triffel-Kartoffelptree

HIRSCHBRATEN butterzart geschmort.................. 28.90

Wild-Pflaumensauce - Rotkohl - Haus-Kartoffelknodel

WILDGULASCH langsam geschmort....................... 26.80

mit Waldpilzen & feinen Wildgewdirzen - frische Pappardelle

WILDES HASENRAGOUT sanft geschmort........... 24.80

Tomaten-Schugo - Wildgewtirze - frisches Gemlse
frische handgemachte Pappardelle

HIRSCHRUCKEN zart rosa gebraten.................. 34.20

_WILD AUS DEM
MONCHBRUCHER WALD

Rahmwirsing - Triiffel-Kartoffelniiree - Waldpilze AlaCréme

ARGENTINE RUMPSTEAK

frische Fritten

" Man's cut360g 36.80
BLACK ANGUS Regular Cut 2509 27.90

H -Kra b
aus-Krauterbutter lady's Cut180g 19.90

ARGENTINE RINDER FILET Regular Cut 250y 36.90

Bauschheimer Wirsing & Kartoffelpliree mit istrianischem Triiffel

-BUZARA GARNELEN-

Tipp von Tim Raue — zihlen fiir ihn zu den
Top-Ten-Gerichten, die er je probiert hat!

SR HD 3
Halbes Dutzend Scampi nach Gorans Art
in Tomaten-Weiffwein-Sud
& frisch gebackenem Schmiede-Brot
33.90




