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Da unsere saisonale Speisekarte stark von der Saison abhangt,
konnen sich alle Gerichte andern.

-APERITIFS & Co.-
DRINKS DEUTSCHES BRAUHANDWERK
o " 75| PRISCHVOMFASS. ot o5
Prosecco 20| Oberdorfer Helles ~ 3.%- 4.%
Aperol Spritz 6. RadebergerPils ~ 4.%-5
Kir Royal 6.00|  Algiuer Bible
Lillet Rosé 20| Edelweisshier FL.O.514.%°
Schmiede Mule 7.5c| schifferhofer
ALCOFREE Kristallweizen FLO.504.%

Dunkel Hefeweizen FLo.504.%
Schofferhofer

HefEWEiZen ALcorree  FL.0.5L 4.%°

Aperno spritz 6.%°
Hugo's Littte Sister 6.

KRAMER .
Apfelwein a corre: Radeberger
0.2513.°° 0.514.% PI|SIIEI‘ ALCOFREE FL.0.3313.%°
FL.O33| kRAMER 0.2513.°°
SUNNY PEACH Apfelwein Naturtriib ~ o0.514.
Icetee 3% Schweppes 023,50
PROVIANT WILD BERRY - BITTER LEMON
Limonade 3.9 | TONIC WATER- GINGER ALE
ZITRONE-INGWER COLA & Co. 0.213.%
RHABARBER PEPSI - ORANGE -7UP
Fruchtsafte 0.213.%

APFEL - ORANGEN - KIRSCH - JOHANNISBEERE - TRAUBEN
ALLE SAFTE SIND AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH

-DAVOR ODER EINFACH SO-
BAUSCHEMER SPARGELSUPPE vom Hof Jung................... 7.9
MEDITERRANE FISCHSUPPE Tomatenfond - Gemiise - Kriutern.. 6.%°
HERRMANN'S LINSENEINSUppe-vegan-.................. 5.9
ROTE-BETE-CARPACCIO mit gebackenem Ziegenkise.............. 9.9
PANIERTER BUFFEL MOZZARELLA..........ooooo. 8.9
MARINIERTE OLIVEN zum teilen...........oooovco 428
MARINIERTE SARDELLEN zum teilen.............co..cooovvoocrcrc. 6.2
LACHSTATAR & AVOCADO-GUACAMOLE.............. 8.9

Friihlings-Matjes nach Bauschheimer Hausfrauenart............ 18.%°

mit heimischem Spargel - Apfel - Griinen-SoBe-Krautern
Schmand - Zwiebeln & Kartoffeln vom Bauschheimer Feld

~HAUPTGANG-

GESCHMORTER KALBStafelspitz - Rahmwirsing -Kartoffelbrei..17.%°
CHIMICHURRI LAMMSPIESS getriiffelter Kartoffelbrei.........18.%°

KOHLROULADE speck-Sauce - Kartoffelbri.......................... 14.9
OMAS HACKBRATEN mit Ei Kartoffelbrei - X0 Zwiebelsauce.... 15.%°
Bauschemer Spargel

R I o5

Spargel - Kartoffeln - Hollandaise oder zerlassener Butter 23.%°
DAZU REICHEN WIR WAHLWEISE:

Frisch geschnittener Hinterschinken vom Metzger +6.%0

Goldbraunes paniertes Schnitzel vom Landschwein +8.50

Goldbraun gebackener Backfisch +8.%0
HOFLADEN JUNGes GEM{USE BAUSCHHEIM

Wirsing & Kartoffel mit charakter vom Acker des Bauer Jung
Wirsing in sahniger Reduktion & Kartoffelbrei
verfeinert mit istrianischem Triffel der Familie Zigante

= | SEEZUNGENE..............oooo 29,9
<> | ROSA GEGRILLTER TUNASTEAK...................... 24
DORADEN FILETS.......ooooooo 229

ARGENTINE RINDER FILET Regular cut 250g............. 35.%

SAUERBRATEN VOM TUNA & Rucola & Ricotta Gnocehi........... 16.%°
RAGU ALLA BOLOGNESE & frische Pasta - Hartkise............... 14.%°
HANDGEMACHTE GNOCCHI Rucola & Ricotta - Triiffelsauce.... 15.°

Argentine Rumpsteak

BLACK ANGUS

2R KD cs
Alle Cuts werden mit frischen Schmiede-Fritten
Bauschemer Coleslaw & hausgemachter Krauterbutter serviert

Man's Cut
Regular  Cut
Lady's Cut

-

360y 36.%
250y 27.%
180g 19.%

=

 ADBENTINE
BEED

HUFTGOLD
APFEL'KIRSCH SCheiterhanen Vanille Eis - Mascarpone..... 5.%°
ERDBEER TIRAMISU Mascarpone - Erdbeersauce - Biskuit.......... 8.%°



