ALTE SCHMIEDE BAUSCHHEIM

Allergene & Zusatzstoffe

Osterkarte - Samstag, 04.04.2026

ALLERGENE

A = glutenhaltiges Getreide H = Schalenfriichte

B = Krebstiere | = Sellerie

C = Eier J = Senf

D = Fisch K = Sesam

E = Erdnusse L = Schwefeldioxid / Sulfite
F = Soja M = Lupinen

G = Milch / Laktose N = Weichtiere

ZUSATZSTOFFE

1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff

8 = mit Milcheiweil}

9 = koffeinhaltig

10 = chininhaltig

11 = mit SUBungsmittel

3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstarker
5 = geschwefelt 12 = enthalt eine Phenylalaninquelle
6 = geschwarzt 13 = gewachst

7 = mit Phosphat 14 = mit Taurin

Hinweis: Die Allergene wurden fachlich auf Basis der vorliegenden Speisekarte zugeordnet. Zusatzstoffe sind produktbezogen und sollten vor dem finalen Druck anhand der jeweils eingesetzten Warenetiketten und
Produktdatenblatter gepruft werden.

DAVOR ODER EINFACH SO

Bunter Salat der Saison J
Fetakdse natur G, J
Fetakase paniert ACG,)
Bauschemer Spargelsuppe A, G, I
Rote-Bete-Carpaccio mit gebackenem Ziegenkase A C G
Mediterrane Fischsuppe D, I, L
Herrmann's Linsensuppe vegan 1
Barlauch-Kartoffelsuppe A G, I
Marinierte Oliven -
Marinierte Sardellen D
Lachstatar & Avocado-Guacamole D

SALAT & GNOCCHI

Salade Nigoise mit frisch gegrilltem Thunfisch C D)
Handgemachte Gnocchi - Triffelsauce A C G
Gnocchi geflllt mit Rucola & Ricotta - Tomatensauce A C G

SCHNITZEL & SAUCEN

Goldbraunes paniertes Schnitzel vom Landschwein A, C
Hermanns Jagersauce A G, I L
Frankfurter Griine Sauce CG,)

Winzer Medaillons - Riesling-Sauce - Pilze - Trauben - Spatzle ACGIL
Hackedotz mit Schafskase - Krautsalat - Fritten - GemUse-Reis ACG,)
Cordon Bleu - Fritten - Sauce Béarnaise - Broccoli ACG,)
Mediterraner Lammbraten - Rahmwirsing - Kartoffelbrei G, 1
Falscher Hase / Hackbraten mit Ei A C,)
Geschmorter Kalbstafelspitz - Rahmwirsing - Kartoffelbrei G L
Chimichurri-LammespieR - getruffelter Kartoffelbrei G
Rosa gegrillter Tunasteak auf Wirsing & Kartoffel D, G, I
Seeteufel-Medaillons auf Wirsing & Kartoffel D, G, I

STEAK, KLASSIKER & FISCH

Argentine Rumpsteak - alle Cuts mit Fritten, Coleslaw & Krauterbutter G,)
GroBmutters Rinderroulade - Rotkohl - KartoffelkloBe ACLJ L
Frihlings-Matjes nach Hausfrauenart D, G

Goldbraun gebackener Backfisch & Shrimps A, B, G D, G,

|

HUFTGOLD

Apfel-Kirsch-Scheiterhaufen - Vanilleeis - Mascarpone AC G
Erdbeer-Tiramisu AC G
Schokoladensoufflé AC G

Zitronensorbet mit Obst bitte priifen

Finale Zusatzstoff-Priifung besonders empfohlen bei: Feta paniert, Matjes, Sardellen, Remoulade, Sorbet, Gnocchi, Dressings, Saucen, Bruhen, Krauterbutter, Gewlrzmischungen und Desserts. - Stand: 04.04.2026



