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SAISONAL K

Da unsere saisonale Speisekarte stark von der Saison abhangt, konnen sich alle Gerichte andern.

-APERITIFS & Co.-

***** R 3

DRINKS

Sarti Spritz 7.5
Hugo 6.%
Prosecco 7.0
Aperol Spritz 6.5
Kir Royal 6.%°
Lillet Rosé 7.0
Schmiede Mule 7.5
ALCOFREE

Aperno spritz 6.%°
Hugo’s Littte Sister 6.5°

KRAMER

Apfelwein acorree

DEUTSCHES BRAUHANDWERK

FRISCH VOM FASS o0.3L 0.51

Oberdorfer Helles  3.%0- 4.2
Radeberger Pils  4.5°-5%
Allgauer Biible
Edelweisshier FL.O.514.%°
Schofferhofer
Kristallweizen FL.O.514.%°

Dunkel Hefeweizen rLo.514.%°

Schéfferhofer

HEfEWEIZen ALcoFree  FL.0.5L 4.%
Radeberger

0.2513.%° 0.504.% | PilSNEr acorree FL.0.3313.%°
FL.033 KRAMER . 0.2513.%°

SUNNY PEACH Apfelwein Naturtriib ~ 0.514.%°
Icetee 3.%

Schweppes 0.213.%°
PROVIANT WILD BERRY - BITTER LEMON
Limonade 3.%°| TONIC WATER - GINGER ALE
ZITRONE-INGWER -
RHABARBER COLA & Co. 0.23.

PEPSI - ORANGE -7UP
Fruchtsafte 0.213.5

APFEL - ORANGEN - KIRSCH - JOHANNISBEERE - TRAUBEN
ALLE SAFTE SIND AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH

Zufrieden?

Dann freuen wir uns uiber eine
GOOGLE-REZENSION.

Nicht ganz gliicklich?

Dann sagen Sie es uns direkt —denn

ehrliche Worte schmieden Qualitat

- Bauschemer Spargel-

R s
Hofladen Junges Gemiise Bauschheim

STANGENSPARGEL N°1

mit Sauce Hollandaise
oder zerlassene Butter & Bauschemer Kartoffeln

DAZU REICHEN WIR WAHLWEISE:

1PFUND 23.°°

Metzger Hinterschinken +6.5°
Goldbraunes paniertes Schnitzel +8.50
Goldbraun gebackener Backfisch +9.%0

EXTRA SPARGEL N°1
mit Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
ZU JEDEM HAUPTGANG %2 PFUND FUR 12.%

Du kannst
jedes Hauptgericht
unserer Karte
mit Spargel
kombinieren
Du entscheidest
mit Sauce Hollandaise
oder zerlassener Butter
Portion Bauschemer Stangenspargel
Gerne auch
Bauschemer Kartoffeln

statt der Ublichen Beilage.




