
Argentine Rumpsteak  
BLACK ANGUS BEEF  

_____________________


_____________________ 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

-DAVOR ODER EINFACH SO- 
 

 

SCHARF ANGEGRILLTES TUNA TATAR…...………             6.89 
 

LACHSTATAR….……………………………………………......    7.4o 
 

HANDKÄSE-TATAR Radieschen · Äpfeln · Zwiebel…..      6.2o   
 

PANIERTER BÜFFEL MOZZARELLA ………………..           8.oo 
 

BAUSCHEMER SPARGELSUPPE vom Hof Jung…..                6.99  
 

_____________________________________________________________________________________________ 
 

HERRMANN'S  LINSENEINTOPF -vegan- ……...…6.99 
➢ BEYOND FRIKADELLE -vegan-  …………………………. +7.7o 

100 % Geschmack · 0 % Fleisch  
➢ BEEF 'N' PORK FRIKADELLE………………………………      +5.9o  

Bestes vom Rind & Landschwein 
 

_____________________________________________________________________________________________ 
 

SCHMIEDE’S FISCHRAGOUT in fruchtigem Tomaten-
Gemüse-Sugo, mit Fisch & Meeresfrüchten 
➢ als Suppe oder einfach so………………..…………..…                                9.99 
➢ als Hauptgang mit Schmiede-Brot………………....                17.99 
_____________________________________________________________________________________________ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
                                  
 

 
 
 

-HAUPTGANG-  
 

 

BAUSCHHEIMER SCHWEINEREI…………………..    19.99 
Saftig gegrilltes Schnitzel vom Landschwein, 
herzhaft gefüllt mit Speck & Handkäse dazu Bratkartoffel  

 

CHIMICHURRI LAMMSPIESS……….………………22.8o 
garniert mit mediterranem Gemüse · frische Fritten   

 

HAXE vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein….....18.8o 
Bauschemer Sauerkraut · Haus-Kartoffelbrei · Senf   
ZUBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN                                  
 

KNUSPRIG PANIERTES  

SCHWEINEKOTELETT frische Schmiede Fritten …..18.6o 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

HACKBRATEN Kartoffelbrei · XO Zwiebelsauce……..                            15.99 
 

RAGÙ ALLA BOLOGNESE…………………………….…              14.99  
frische Pasta & Grana Padano  
 

SALADE NIÇOISE mit frisch gegrilltem Thunfisch…18.4o             
Blattsalate · Tomaten · feine Bohnen 
hartgekochte Bio-Eier · Oliven · Sardellenfilets  
 

HANDGEMACHTE KARTOFFEL-GNOCCHI.......       18.60    
mit Rucola-Ricotta-Füllung auf cremiger Trüffelsauce 
_____________________________________________________________________________________________             

              SEETEUFEL-MEDAILLONS……………......... 23.99 

              Rote Bete-Couscous  
 

           SCHWERTFISCHSTEAK…………………..….21.99 

                 Mediterranes Zartweizen-Risotto  
 

 ROSA GEGRILLTER TUNASTEAK…..……22.99  
                Spinat mit Kartoffeln & Olivenöl 
                 

_____________________________________________________________________________________________ 

 

-HÜFTGOLD-  
 

 

APFEL-KIRSCH Scheiterhaufen…………………..          5.99  
 

ERDBEER TIRAMISU..................................................                            8.99 

__________________________


__________________________ 
Da unsere saisonale Speisekarte stark von der Saison abhängt, können sich alle Gerichte ändern. 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Alle Cuts werden mit frischen Schmiede-Fritten                         
Bauschemer Coleslaw  

& Haus-Kräuterbutter serviert 

-F
IS

CH
- 

 
 

Man’s           Cut       360g              36.9o 

Regular      Cut       250g       27.9o 

Lady's            Cut       180g       19.9o 

 

 

ARGENTINE RINDER FILET  
_____________________


_____________________ 

Regular Cut 250g…..……..     34.99 

Lady's   Cut  180g..….…….  24.99 

Dazu Spinat & Kartoffelbrei mit Charakter  

vom Acker des Bauer Jung verfeinert mit 

istrianischem Trüffel der Familie Zigante. 

 


