
-ZUM BEGINNEN-  
 

 

kleine Sachen · einfach probieren & teilen                  
 

                                                                                                                                                                                       

SCHARF ANGEGRILLTES BEEF TATAR…….…………….………….. 6.8o                          
 

OCTOPUS CEVICHE…………………………………………………………….....       6.9o                                                                 
 

GEBEIZTER LACHS……………………………………..………………………….. 7.9o  
 

BÜFFELMOZZARELLA…………………………….…………......................        6.4o                                                        
 

ODENWÄLDER HANDKÄSE….     1Stück…4.7o | 2Stück………….    8.4o  
 

FRESH GUACOMOLE………………….…………………………………………..   5.8o 
 
 
 

 

CREMIGE CHAMPIGNONSUPPE………….……………………………….    4.8o 
 

TOMATENSUPPE……………………….…………………….……………………..    4.4o  
 

GUTE ALTE RINDERBRÜHE…………………………….……………………        4.9o 
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________
__________ 
 

SALAT DER SAISON EINFACH SO BIS DAS ESSEN KOMMT………4.oo  

 
-ICH      GRÜNZEUG-  

 

 

bunt gesund ab in den mund  
 

 

 

THE LONELY  

BROCCOLI BOWL… .13.7o  

Broccoli · Quinoa · Avocado 

Mango · Salat · Tomate  

Gurke · Rote Bete · Kerne  

Wasabi · Sojasauce · Ingwer 
  
 

 

 

FRANKFURTER GRÜNE SAUCE Kartoffel · Bio Ei………        12.9o   
 

KARTOFFEL GNOCCHI Ricotta-Rucola ·Tomaten……….      14.6o  

 

CHAMPIGNON-PFÄNNCHEN Semmelknödel……………..     13.9o 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
 

-HAUPTSACHEN-  

 

original deutsche-bauteile                                  
 

 

WINZER MEDAILLONS vom heimischen Landschweinfilet…… 16.9o 
Landschwein Filet · Riesling Sauce · Pilze · Trauben · Spätzle  
 

FRANKFURTER STIELRIPPCHEN……………………………………..         14.7o 

Bauschemer Sauerkraut · Haus-Kartoffelbrei · Senf   
 

IM OFEN VERGESSENES SCHWEINEBRATEN…………….…       15.8o  
Dunkelbier-Zwiebel-Sauce · Sauerkraut · Kartoffelbrei                                       

 

KALBSLEBER BERLINER ART………………………………………….…  18.6o  
heimische Äpfel · gebratene Zwiebel · Kartoffelbrei 
 

TAFELSPITZ & Grüne Sauce · Wurzelgemüse · Kartoffel…..  17.4o 
 

 
 
 
 
 

RUMPSTEAK Gretchen's Style Brot & Zwiebel…………….120g…   18.9o 
 

PUTENBRUSTSTEAK Haus-Kräuterbutter · Bratkartoffel……..16.9o 
 

CORDON BLEU Gouda · Hinterschinke vom Landschwein……..   15.9o 
frische Fritten · Sauce Béarnaise                 vom Putenbrust………..   18.6o     
 

GOLDBRAUNES PANIERTES SCHNITZEL……………..……………9.8o 
vom Landschwein mit frischen Schmiede Fritten  
 

und hausgemachten Soßen nach Wahl: 
     

➢ Hermans Jägersauce……………………………………….……….        +4.8o 

➢ Frankfurter Grüne Sauce………………………………………..       +4.4o 

➢ Odenwälder Kochkäse………………………………….…………          +4.7o 

➢ Lili-Chili Sauce……………………………………………………..…….       +4.5o 

➢ Cremige Madame Champignonsoße………..….…….       +4.6o 

➢ XO Zwiebelsauce……………………………………………………….          +4.1o 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 

 

 
 

 

 

 

 -SCHMIEDE’S FRISCHER FANG-  
IMMER FRISCH ABER NICHT IMMER DA 

____________________________


____________________________ 
 

BÖMLO LACHSFILET….…………………………………….………  19.6o 
Olivenöl · Kartoffel-Blattspinat 
 

GOLDBRAUN GEBACKENER BACKFISCH.……………16.4o 
Seelachs · Kartoffel-Blattspinat · Haus-Remoulade 
 

BABY CALAMARI……..….…………………………………….…..…16.9o 
Olivenöl · Kartoffel-Blattspinat 
 

MATJES HAUSFRAUEN ART……….…………………..….….15.9o 
Schmand · Äpfel · Dill · Kartoffel 
 

 
 

KREIERE DEINEN BOWL MIT;   
 

 

POKÉ LACHS………….    +5.9o 
 

TERIYAKI BEEF…… . .   +6.4o  
 

CHICKEN CURRY….   +3.5o  
 

RÄUCHERTOFU…….  +4.9o 
 

- BAUSCHEMER MARKTSALAT- 
SEI DU EIGENER SCHMIED & KREIERE DEIN SALAT    

____________________________


____________________________ 
                                                                                                    

BUNTER SALAT DER SAISON                                                                                                              EINFACH….4.oo                             
Frisch vom Feld                                                                    DOPPELT“GUT“ ….7.8o 

mit weißem Balsamico & Olivenöl  

oder cremigem Schmids Caesar-Dressing........................        + 3.2o 

 
 

 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

-EIGENANBAU GEMÜSE JUNG · BAUSCHHEIM- 
 

Weniger Hunger? 
Bei einem kleineren Hauptgericht ziehen Sie einfach 2.oo ab!  

 

frisches brot aus eigener produktion 

 

Hackbraten 
XO Zwiebelsauce · Haus-Kartoffelbrei…13.9o 

 

 
 

COOLE T OPPING S;   
 

 
 

BÜFFELMOZZARELLA                                                    +6.4o 
 

HANDKÄSE                               +4.2o   
 

FETAKÄSE                              +4.7o 
NATUR ODER PANIERT 
 
 

 

MIT  TRANCH EN AUS;   
 
 

 
 

PUTENBRUST                                                          +6.oo  
 

ARG.ROASTBEEF                                            +9.8o 
 

BÖMLO LACHS                                                     +7.9o  
 

RÄUCHERTOFU                                  +4.9o 
    
 



BAUSCHEMER  
Grillplatte to go  

_________


_________ 
auf keramikplatte serviert  
GANZ BEQUEM ZU HAUSE ESSEN 

-GRILL- 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

BAUSCHEMER  GRILLPLATTE  
_______________________


_______________________ 

Pikante hausgemachte Hackröllchen  
Hacksteak mit Schafskäse gefüllt · Grill-Spieß  

mit Speck-Paprika-Zwiebel · goldbraunes paniertes Schnitzel  
frische Fritten · Gemüse-Reis · Krautsalat · Paprika-Dip   

Ab 2 PERSONEN……………….……30.oo   
JEDE WEITERE PERSON….…+15.oo  

Damit alle entspannt genießen können, gibt es die Bauschheimer Grillplatte 

In der Schmiede nur für 2 oder 4 Personen pro Tisch. 

Für größere Runden bereiten wir sie gerne auf Vorbestellung zu.  
 

 

-SÜSSES- 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 
PALATSCHINKEN ……………………..   STÜCK  4.5o    ·    DOPPELT     8.2o 
Nutella oder Pflaumenmus · sowie beides 
 

EIS · Vanille · Schokolade · Erdbeere…..…………..    Kugel / 1.5o 
 
ZITRONENSORBET ……………….   6.4o 
Obst  
 

MANGO CREME EIS……………...6.8o   
Mango Chutney  
 

HIMBEEREN RAGOUT ……….…7.9o                                                 
Vanille Eis · auf Wunsch flambiert 
 

WARMES  

SCHOKOLADENSOUFFLÉ……...   6.9o 
 

ORANGEN  

CRÈME BRÛLÉE …………………… 6.8o  

 

OBST  

TIRAMISU………………………..…… 8.1o 

Mascarponecreme · Biskuit 
Vanilleeis · Sahne · IM GLAS SERVIERT 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

         

KINDER-MENÜ 
_______________________


_______________________ 

           PANIERTES SCHNITZEL 
Rahm Sauce · hausgemachte Spätzle……….…..….8.oo 

 

 
 

 

FISCHSTÄBCHEN · Salzkartoffel · Blattspinat.……7.9o 
 

FRISCHE SPÄTZLE · Rahm Sauce…..………….…………….6.9o 
 

CHICKEN NUGGETS Schmid's Style…………..……….……8.9o 
      frische Fritten & Ketchup 

 

 

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

             

H O M E P A G E  
 

             

INFORMATIONEN  
über allergene und inhaltsstoffe                  
______________________________________________________ 

Bitte fragt nach  
unserer Karte für Allergiker  
und gerne auch nach der  
Auflistung der Zusatzstoffe! 

 

 

SONNTAGSKUCHEN  

nicht immer,  
aber immer öfter                 

_________


_________ 
 

Man nehme Sonntag, 
schlechtes Wetter,  
Styling-Laune am 

Tiefpunkt,  
nach 14 Uhr, genauer 

gesagt bis 17 Uhr Kaffee & 
Kuchen  

in der Alten Schmiede! 
 

KUCHEN, AUCH ZUM 
MITNEHMEN AB 12 UHR 

_________


_________ 
BÄCKEREI & KONDITOREI  

VÖLKER KÖNIGSTÄDTEN 

OLD SCHOOL BBQ 

 BURGER  
 

 
 
  

 

 
 

 

 

Brioche Bun · Salat · Tomate   
Gurke · Zwiebel · BBQ Sauce 

____________________________________ 

A NGUS   
DREY AGE BEEF    16.oo 
100% deut sche-ba ut ei le                                                 

DOPPEL-ANGUS-PATTY          +5.3o                 
___________________________________________________________________ 
 

VE GG I   

BEYOND                    11.5o  

100 % Geschmack bei 0 %Fleisch 
ZIEMLICH BIO · BISSCHEN SEXY 
___________________________________________________________________ 

S CH MIE DS   

BEEF 'N' PORK              8.6o 
Das Beste vom Rind & Landschwein 
 
        
 

SEI DU EIGENER  

SCHMIED  KREIERE  DEIN                

                 BBQ BURGER   
 
        

 

Süß-Fritten………….   3.6o 
Fritten………………… . .   2.9o 
Bacon…………………….   2.oo  
Mini-Krautsalat….  2.3o 
Gouda…………………….1.5o 

 

SCHWEINEREI  

 
Zu den Schweinereien  

servieren wir;  

Krautsalat · frische Fritten 

Gemüse-Reis · Paprika-Dip  
 
 

HACKRÖLLCHEN   10.3o 

Hausgemachtes, frisch 
gewolftes Hack, pikant 
gewürzt  
 

S CH MIE DS  

GRILL-SPIESSE     12.9o                                 
mit Speck · Paprika  
& Zwiebel garniert  
 

B EEFS TEA K     

A'LA MEYER             12.8o                                                                        

Hausgemachtes, frisch 
gewolftes Hacksteak  
mit gedünsteten Zwiebeln  
und Spiegelei               
 

U NSER 

HACKEDOTZ              14.8o 

Hausgemachtes, frisch 
gewolftes Hacksteak  
mit Schafskäse gefüllt 

 
 

H OF ME IS TER
 

GRILLTELLER              13.9o 

Hackröllchen · Hacksteak  
Spieß · Speck 
      

auf Wunsch Hacksteak  

mit Schafskäse gefüllt                +1.6o 

 

SCHMIEDLER 
 

 

 

 

 

& SONNTAGSKUCHEN  
 

 

 

 


